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Benvenuti – herzlich willkommen!
Unsere Speisekarte wechselt alle 10 bis 14 Tage, um Ihnen Gerichte zu

bieten, die stets auf frischen, saisonalen Zutaten basieren. So bleibt unser
Angebot lebendig, kreativ und naturverbunden.

In der Küche steht Chefkoch Antonino, der auf über 20 Jahre Erfahrung
in Spitzenrestaurants in Mailand und Sizilien zurückblickt. Mit feinem

Gespür für Tradition und Qualität bringt er die kulinarische Seele
Italiens auf den Teller.

An seiner Seite: Inhaber Billi, mit über 35 Jahren italienischer
Gastronomie im Herzen – und einem feinen Gespür dafür, was gute

Gastgeber ausmacht.

Unsere aktuellen Gerichte finden Sie an der Tafel. Änderungen sind
möglich – denn Frische und Qualität bestimmen den Takt.

Antonino, Küchenchef Billi, Inhaber

ÖFFNUNGSZEITEN
MONTAG - FREITAG 11 UHR - 14 UHR & 17 UHR - 22:30 UHR

SAMSTAG 17 UHR - 23 UHR



RISTORANTINO VALLUCCI 
ANTIPASTI  

Antipasto Vallucci (1 Person)
Gemischte Vorspeiseplatte bestehend aus Gemüse, Fisch und Fleisch

Carpaccio di Pesce Spada al Agrumato
Schwertfisch-Carpaccio mit Zitrusnoten (Empfehlung des Hauses)

LE PASTE
Risotto | crema di parmigiano | porcini | tartare di tonno
Risotto mit frischen Steinpilzen in einer feinen Parmesan-Creme, verfeinert mit Thunfisch-Tartar

A I

Spaghetti Nero | triglia | vongole | datterini giallo
Schwarze Spaghetti mit Rotbarschfilet, Venusmuscheln und gelben Datteltomaten 

14,50

15,50

18,00
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Zuppa di Pesce
Fischsuppe nach mediterraner Art

15,00

Tartare di Tonno e Avocado | salsa di mango 
Thunfisch-Avocado-Tartar, verfeinert mit Mango

15,50

Costolette d’Agnello | Barbera d’Asti | visciole
Lammkotellets in Barbera d’Asti-Rotwein und Sauerkirschen

26,50

Filetto di Manzo | Tartufo Nero
220g Argentinisches Rinderfilet mit schwarzem Trüffel 

35,50

I PESCE // LE CARNI

Tonno alla Putanesca
Thunfischsteak nach Puttanesca-Art  (gelbe Datteltomaten, Sardellen, Oliven und Basilikum)

26,50

Spada Panato | al forno
Panierter Schwertfisch aus dem Ofen (Empfehlung des Hauses)

25,50

18,50

Paccheri | spada | zucchini | mentuccia
Paccheri mit Schwertfisch, Zucchini und frischer Bergminze

18,50

Maccheroni alla Siciliana
Maccheroni mit Ricotta-Salata, Auberginen und Tomaten

18,00

Carpaccio di manzo | Tartufo Nero 
US-Black-Angus-Carpaccio mit schwarzem Trüffel

17,50

Tagliatelle | Tartufo Nero
Tagliatelle mit schwarzem Trüffel

22,50

Beilagen: Insalata Mista // Rosmarin-Kartoffeln 
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DESSERT

Panna Cotta 

Cannoli Siciliani

Tiramisu 8,50

8,50

8,50

Degustazione di Dolci per due 14,50

APERITIF

Aperitivo della Casa 0,2l 7,90

Aperol Prosecco 0,2l 7,90

Aperol Spritz 0,2l 7,90

Campari Spritz 0,2l 7,90

Campari Soda 0,2l 7,90

Campari Orange 0,2l 7,90

Lillet Wild Berry 0,2l 7,90

Limoncello Spritz 0,2l 7,90

0,2l 7,90

Prosecco della Casa 0,1l 6,50

Prosecco di Valdobbiadene 0,75l 31,00

Prosecco di Valdobbiadene Rosé  0,75l 34,00

Hugo Spritz

https://www.vivino.com/DE/de/valdo-marca-oro-prosecco-rose-brut/w/9004140
https://www.vivino.com/DE/de/valdo-marca-oro-prosecco-rose-brut/w/9004140


LISTA DEI VINI

Zaccagnini Bianco di Ciccio DOC
Trebbiano, Abruzzen

44,00Tenuta Roveglia Lugana Limne DOC 
Trebbiano di Lugana, Lombardei

S´elegas Nuragus di Cagliari DOC
Nuragus, Sardinien

38,00

Vigna del Lauro -  Chardonnay DOC
Chardonnay, Friaul

40,00

35,00

BIANCO

Santadi Terre Brune Carignano del Sulcis DOCG
Carignano, Sardinien

60,00Cusumano Sàgana Sicilia DOC 
Nero D'Avola, Sizilien

Da Capo Sanbastian Barbera d´Asti DOCG BIO
Barbera d'Asti, Piemont

42,00

Contini Inu Cannonau di Sardegna Riserva DOC
Cannonau, Sardinien

53,00

95,00

ROSSO

Il Forte Gavi DOCG
Cortese, Piemont

35,00

Le Rocche Barolo DOCG
Nebbiolo, Piemont

65,00

Cerasi Chianti Classico Riserva DOCG
Sangiovese, Toskana

55,00

Santa Barbara Primitivo di Manduria DOC
Primitivo, Apulien

38,00

Santadi Villa Solais Vermentino DOC 
Vermentino (85%) Nuragus, Sardinien

36,00
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VINI APERTI 

8,00 | 20,00Pinot Grigio Porta Leoni DOC
Veneto, trocken

BIANCO
0,2l | 0,5l

8,50 | 21,00Seiterre Lugana DOC
Lombardei, trocken

0,2l | 0,5l

Primitivo di Manduria DOC
Apulien, trocken

ROSSO
0,2l | 0,5l

0,2l | 0,5l

SUCCHI DI FRUTTA E MINERALE
3,00 | 4,90Softdrinks

Coca Cola, Coca-Cola-Zero, Fanta, Sprite
0,2l | 0,4l

2,50 | 4,50Tafelwasser

3,50 | 7,70San Pellegrino (spritzig) 0,25l | 0,75l

3,50 | 7,70Acqua Panna (still) 0,25l | 0,75l

0,2l | 0,4l

Santadi Antigua Monica di Sardegna DOC
Sardinien, extra-trocken

ROSÉ
Rosato del Veneto DOC
Veneto, fruchtig-trocken

0,2l | 0,5l

8,50 | 21,00

8,50 | 21,00

8,00 | 20,00

RISTORANTINO VALLUCCI 
Beckschlagergasse 8, 90403 Nürnberg | 0911 / 97481112



BIRRA

4,50Lederer Pils 0,33l

4,90Zirndorfer Landbier 0,5l

4,90Tucher Weizen 0,5l

4,90Reifbräu Alkoholfrei 0,5l

4,00Amaro Averna

4,00Amaro Ramazotti

4,00Fernet Branca

4,00Limoncello di Capri

4,00Sambuca Molinari

5,50Grappa della Casa

AMARI E GRAPPA 2cl

Grappa di Barolo 8,00
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